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SCHEDE DI PROGRAMMAZIONE EDUCATIVO - DIDATTICA


	DOCENTE: ORNELLA SALOMONE 
	MATERIA: SC.E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

	A.S. 2019 -2020
	CLASSE   IIIC SALA

	1. SITUAZIONE DI PARTENZA 

	Livello della classe
	Comportamento
	N.° ALLIEVI   20 :

	 FORMCHECKBOX 
 Medio-alto

x Medio

 FORMCHECKBOX 
 Medio-basso

 FORMCHECKBOX 
 Basso


 
	X FORMCHECKBOX 
 Vivace

Tranquillo

 FORMCHECKBOX 
 Passivo

 FORMCHECKBOX 
 Problematico
	La classe formata da 20  alunni  di cui  unanon frequentante, tutti gli altri frequentano con sufficiente regolarità, In questa  classe c’è un’ alunno che segue una programmazione differenziata in base agli articoli legislativi.  i ritardi alla prima ora sono legati a problemi di trasporto e rientrano nella normalita’ d’ istituto La classe  e’ sufficientemente. disciplinata, relativamente attenta e partecipe alle attività proposte, i rapporti interpersonali non sempre sono ben strutturati, l’impegno in generale è quasi costante .

Gli studenti dimostrano generalmente capacità di organizzare il loro impegno con una certa autonomia, ma non sempre costante ,  alcuni di loro sono capaci di proporsi in modo costruttivo.

Dai test di ingresso non emergono grosse  difficoltà  per la maggior parte di loro,  per alcuni   sara’ necessario un recupero,si spera,. con lìaiuto della docente,in breve tempo dato,anche,il galoppare del tempo 


	Strumenti utilizzati per l’analisi

X

test d’ingresso

X

Osservazione

X
verifiche alla lavagna

X
Questionari
X

Dialogo

Altro ______


	COMPETENZE in UDA
1. Correlare la conoscenza storica generale agli sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle tecniche negli specifici campi professionali di riferimento

2. Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le strutture demografiche, economiche, sociali, e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo

3. Utilizzare l’alimentazione come strumento per il benessere della persona :,controllare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico,chimico-fisico,nutrizionale e gastronomico

 4Classificazione sistematica e valutazione degli alimenti fondamentali ed accessori
5 Consuetudini alimentari nella  societa’ odierna e in particolare tra i giovani 

8 Predisporre  preparazioni di prodotti  da sala-bar in base anche, alle esigenze dietoterapiche della clientela e nel rispetto dell’ecosostenibilita’

ABILITA
Porre in relazione i fenomeni storici con le tradizioni alimentari
Predisporre tipici  menu e cocktail coerenti con la tipicita’,stagionalita’ dei prodotti anche nel rispetto della ecosostenibilita’ 

CONOSCENZE
Concetto di alimentazione salutare ed equilibrata

Caratteristiche merceologiche,chimico-fisiche e nutrizionali degli alimenti e bevande
Criteri di qualita’ degli alimenti,tracciabilita’ di un prodotto e sicurezza alimentare



	

	

	CONTENUTI
SETT/DIC
 Le abitudini  alimentari 

 La dieta  e piramidi alimentari

 La ristorazione

 Prodotti di origine vegetale:cereali,legumi,ortaggi,frutta
 Prodotti di origine animale:carne e prodotti carnei

DIC/ MARZO

Il latte e formaggi

Le uova

I prodotti ittici

Il MAR/ MAGGIO

 Il vino

Acquaviti 

I liquori

Zucchero da tavola il miele

	METODI



	 FORMCHECKBOX 
X Lezione frontale

 FORMCHECKBOX 
 X Lavori di gruppo

 FORMCHECKBOX 
 Xeterogenei al loro interno


 FORMCHECKBOX 
 per fasce di livello


 FORMCHECKBOX 
 altro

 FORMCHECKBOX 
 Altro

	2. STRUMENTI

	 FORMCHECKBOX 
X Libro di testo





 FORMCHECKBOX 
 Sussidi audiovisivi

 FORMCHECKBOX 
 XTesti didattici di supporto




X FORMCHECKBOX 
 film

 FORMCHECKBOX 
 Stampa specialistica





X FORMCHECKBOX 
 documentario

 FORMCHECKBOX 
 XScheda predisposta dall’insegnante


 FORMCHECKBOX 
 filmato didattico

 FORMCHECKBOX 
 XComputer






X FORMCHECKBOX 
  altro

 FORMCHECKBOX 
 Uscite sul territorio

 FORMCHECKBOX 
 Altro

	Attività di recupero e sostegno

	Studio individuale

  La modalità privilegiata potrebbe essere:

ritornando sugli stessi argomenti con tutta la classe

organizzando una pausa didattica

organizzando specifiche attività per gruppi di studenti

	VERIFICA E VALUTAZIONE

Verifiche scritte


 FORMCHECKBOX 
 Quesiti (Q)


 FORMCHECKBOX 
 Vero/falso (V/F)


X FORMCHECKBOX 
 Scelta multipla (SM)


 FORMCHECKBOX 
 Completamento (C)


 FORMCHECKBOX 
 Libero (L)

          X FORMCHECKBOX 
 Altro

 Verifiche orali

         X
 FORMCHECKBOX 
 Interrogazione (I1)


x FORMCHECKBOX 
 Intervento (I2)


X FORMCHECKBOX 
 Dialogo (D1)


x FORMCHECKBOX 
 Discussione (D2)


 FORMCHECKBOX 
 Ascolto (A)


X FORMCHECKBOX 
 Altro

 Periodo: Durante ogni modulo

	

	  Criteri di valutazione
 Nella valutazione si terrà particolarmente conto del rendimento rispetto agli obiettivi prefissati, nonché della personalità globale dell’alunno, della sua situazione iniziale, dell’attitudine, dell’impegno e della qualità della partecipazione al dialogo educativo.

Si terrà conto dei seguenti indicatori:

ORALE

1. Conoscenze dei contenuti disciplinari

•
Assimilazione (= acquisizione mnemonica)

•
Comprensione

2. Competenze linguistiche

•
Esposizione (correttezza grammaticale e lessicale; fluidità e ricercatezza;…)

•
Elaborazione (pertinenza e coerenza; selezione ed organizzazione dei contenuti)

•
Argomentazione (ragionamenti conseguenti e motivati)

3. Capacità

•
Analisi / approfondimento

•
Sintesi / riassunto

•
Valutative / critiche / originali / creative

•
Logiche / collegamento / inquadramento / contestualizzazione

SCRITTO

Indicatori tipologia A:

Analisi del testo (parafrasi, riassunto, riconoscimento strutture formali e figure retoriche)

Contestualizzazione

Correttezza ortografica, sintattica e lessicale

Capacità di approfondimento, valutativa, ecc.

Capacità espositiva e coerenza nello sviluppo testuale

Completezza

Indicatori tipologia B:

Modi di utilizzare dei documenti

Capacità di collegare i documenti a conoscenze pregresse

Coerenza del titolo col contenuto

Conformità dello scritto all’edizione

Rispetto della lunghezza

Correttezza espositiva ed adeguatezza del registro linguistico

Indicatori tipologia C e D:

Pertinenza alla traccia e conoscenza dei contenuti

Articolazione, coesione e coerenza nell’argomentazione

Capacità di approfondimento e originalità nelle opinioni espresse       


	ATTIVITA’ AGGIUNTIVE E PROGETTI

	UDA INTERDISCIPLINARE: ALCOOL.ANALISI DEI PERICOLI DERIVANTI DA UN CONSUMO SMODERATO DI ALCOOL SOPRATTUTTO IN ETA’ GIOVANILE
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